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Wallis

Mongolische Fotografin entdeckt Walliser
Traditionen und findet GemeinsamKkeiten

Sunderiya Erd

verbringt als

lerin meh

Monate in

Bei der traditionellen Essensherstellung findet sie einige Parallelen.

Yannick Miihlemann

In der Mongolei herrscht cin
harsches Klima, das den Acker-
baubeinahe verunmiglicht. Das
Obrige trigt der nihrstoffarme
Boden bei. Deshalb ist einer
der bedeutendsten Wirtschafts-
zweige die nomadische Viehwirt-
schaft. Damitverbundenistauch
die Verarbeitung von Milch-und
Fleischprodukien, die oft auch
die Nahrungsgrundlage vieler
darstellt. Ahnlich wie in der
Schweiz gibt es zahlreiche tra-
ditionelle Handwerke in diesem
Bereich. Diese nimmt die mon-
golische Gastkinstlerin Sunde-
riyaErdenesaikhan inden Folus.

Sunderiya Erdenesaikhan ist
Fotografin und im Rahmen des
«SMArt»-Programms bei Art
Bellwald als Residenzkiinstlerin
zu Gast. «SMArt» steht fir
Sustainable Mountain Art und
wird von der Stiftung fir nach-
haltige Bergregionen organisiert.
Dafiir werden Kiinstler aus an-

dach Naran hatte diese Woche
selbst Giste aus der Mongolei,
weshalb man die beidenauf einen
Austlug ins Wallis mitnahm.
Dabei war der Musiker Ba-
yanzul Damdinsuren und der
Keramikkiinstler Sukhburen Na-
rankhuu, Letzterer ist vor allem
in Siidostasien ein renommier-
ter Kiinstler und wird auch glo-
bal Alt.Die Gruppestell-

derVerein Mandach Naran auch
fiir benachteiligte Frauen in der
Mongolei ein und stellt ihnen
fiir diesen Zweck Jurten zur
Verfiigung,

Vereinspriisidentin Vivanne
Dubach kam mit den beiden
Kiinstlem aus Ziirich ins Wal-
Tis. Sie beschreibt den Verein

als ein Netzwerk aus Freunden.

te vor dem Atelier von Art Bell-

«Wir meist Frau-
en in Not, aber versuchen fiir

in der eine tradit Teeze-
remonie stattfand und Bayanzul

Kiinstler indivi O
Da nicht oft Kiinstler aus

Einlage gab.
Aul offenem Feuer warde

o
‘men, habe man die Zusammen-
arbeit mit Art Bellwald gesucht,

der ein
‘mongolischer, gaulzmcr ‘Milch-
tee. Dieser wird mit Butter, Reis,
‘Trockenfleisch, Salz sowie Was-
serund Milchzubereitet, Wahrend
der Tee kocht, muss er stindig

um die drei

gen. «Es war ein Zufall, dass

alle drei zur gleichen Zeit in

der Schweiz sind, 50 Dubach.

«Deshalb wollten wir sie zu-

sammenbringen, damit sie sich
kinnen.»

umgeriiht
weitere zehn Minuten kocheln.

Wihrenddessen spielie Ba-
yanzul Damdinsuren auf sei-

‘Nicht erwartet
Vonseiten «SMArt» nrh:ll Sun-

deren ganzen ‘spricht mit Luzia Karlen iiber die Werke, die sie aus der Mongolei ner Plerdekopl-

i Das Programm wwapomonarec  geige, ein_ Insirument, das  zung von Luia Rarli'r\ Die
konzentriert sich auf vier The- 2 Foro-
menbereiche, die alle Bergregio- Einlage  grafin bei ihren
nender Welt betreffen: Klimaver-  Ihre Kunst widmet sie der lo- mmnmmmmnm bel.  «Die Schweizer vemichten hre  lstderTee bereit, doch bevorer  istgleichzeitigauch Kuratorinih-
iinderung, Biod Essind d «lch denke,  Arbeit Natur dieim Dezembe

ie Tradit e o dies much dabes kommt,  und irt, dass jedes Ding ihr Tei Des-  in Niederwald stattfinden wird.

ihr haben, Sobesuchte  dass beide Linder zu den Berg-  mit agt  wegenwird eine Kelle desTees  Dass ikhan 5o vie-

X i ” h t s i stolz  vor der Jurte in smtliche Him- le Ahnlichkeiten zwischen dee

der Emihrung, Riederalp, um die traditionel- «Es gibt einige Ahnlichkei-  aufdaszusein, wasmantul»  melsrichtungen verteilt. Danach  Schweiz und der Mongolei ent-
S . len Arten der Kise-und Butter-  ten. Aber i habt hier so viele ~ Das habe sie auch in den  wird getrunken, deckenwirde, beeindruckte auch
Traditionen dhneln sich herstellung kennenzuleen.  verschiedene Arten von Kise.»  Augen von Roberta Brigger er- Obwohl gesalzener Tee in  sie. «kchwar ehrlichgesagt selbst
Sunderiya Erdenesaikhanistdas  Aber sie habe auch cine Davon mal abgeschen, werde  kannt, die im Alpmuseum den  Europa cher ungewshnlich ist,  erstaunt», sagt Luzia Karlen.

erste Mal in der Schweiz, das ers-
te Mal in Europa iberhaupt. Sie

Joghurtfabrik besucht, um die

neueren Methoden der Her-

vieles dhnlich hergestellt. In
der Mongolei gebe es auch

Prozess der Butter- und Kise-
herstellung erklirt habe. Roberta

kann man das Getrink doch
als Tee erkennen. Die Kriu-

«Grundsatzlich gibtcs cine Ahn-
lichkeit, weil beides Gebirgslin-

findetvidelobende Wortetiribe stellung zu schen. «Es ist shr  grosse Fabriken, die Milchpro-  Brigger kam denn auch ins Ate-  ter sind deutlich zu schmecken. — der s\nd lch habe ot gestauat,
Gasgeberland.«DasLebenier  imeressanty, erziblt Erdene-  dukte hersellen. Dochsie kon-  lier, Beim Trinken wird klar, dass in Mn
istsehrguts, sagtsie. «Die Leute  saikhan. «Und ich habe mich  zentriere sich auf die histori- der’ ol gezeigt hat
sind sehrnett, esist allesso gutor- grwu.ndul,ob der Unterschie-  schen Prozesse und diese sei- gt wird. Denn bei Tempera-  Bild zeigen, wie man es friher
ganisi i piinkl de zwischen d i en sehr dhnlich wie in ihrer VerstirkungausderMongolel iy ey yon minus 30 Grad muss  bei uns auch gemacht hat.» Als
Auch sei sie sehr her: und Schweizer Art der Herstel-  Heimat, Kraft  Beispiele fiihrt sie etwa Butter-
k lung von Recherchen | Besuchvon gaspende( werden. fasser oder den fischen Kise an.
hrl Dorf festgestellt habe, Gewis ge- A die ich
und auch ausserhalb. festgestellt, dass es sehr viele  senhaftigheit,die hiervorhersche. iz VereinMan-  tausch beider Linder setatsich  nie erwartet hiitte.»
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Wallis

Mongolische Fotografin entdeckt Walliser
Traditionen und findet Gemeinsamkeiten

Sunderiya Erdenesaikhan verbringt als Residenzkiinstlerin mehrere Monate in Bellwald.
Bei der traditionellen Essensherstellung findet sie einige Parallelen.

Yannick Miihlemann

In der Mongolei herrscht ein
harsches Klima, das den Acker-
baubeinahe verunmoglicht. Das
Ubrige triégt der nihrstoffarme
Boden bei. Deshalb ist einer
der bedeutendsten Wirtschafts-
zweige die nomadische Viehwirt-
schaft. Damitverbundenistauch
die Verarbeitung von Milch-und
Fleischprodukten, die oft auch
die Nahrungsgrundlage vieler
darstellt. Ahnlich wie in der
Schweiz gibt es zahlreiche tra-
ditionelle Handwerke in diesem
Bereich. Diese nimmt die mon-
golische Gastkiinstlerin Sunde-
tiyaErdenesaikhan in den Fokus.

‘Sunderiya Frdenesaikhan ist
Fotografin und im Rahmen des
«SMArty-Programms bei Art
Bellwald als Residenzkiinstlerin
2u Gast. «SMArt» steht fiir
Sustainable Mountain Art und
wird von der Stiftung fiir nach-
haltige Bergregionen organi
Dafiir werden Kiinstler aus an-

deren ionen der ganzen

konzentriert slch auf vier The-
menbereiche, diealle Bergregio-
nender Welt betreffen: Klimaver-
anderung, Biodi-

Ihre Kunst widmet sie der Inr

aditi

sowie Migration. Erdenesaikhan
konzentriertsich auf den Aspekt
der Emhrung.

ihrangetan aben.Sobecuchie

s >
spricht mit Luzia Karlen (iber die Werke, die sie aus der Mongolei
B

Ahnlichkeitenzwischen den bei-
den Lindem gibe. «lch denke,
dass dies auch daher kommt,
dass beide Linder zu den Berg-
regionen gehdren», sagtsie.

dach Naran hatte diese Wache
selbst Gste aus der Mongolei,
weshalbman die beidenauf inen
Ausflugins Wallis mitnahm.
Dabei war der Musiker Ba-
yanzul Damdinsuren und der
Keramikkiinstler Sukhburen Na-
rznkhnu etztereristvor allem
in Siidos renommies
o Kinatler und wind auch go-
tellt

derVerein Mandach Naran auch
fiir benachteiligte Frauen n der
Mongolei ein und stellt ihnen
fiir diesen Zweck Jurten zur
Verfiigung.

Vereinsprisidentin Vivanne
Dubach kam mit den beiden
Kiinstlern aus Ziirich ins Wal-
lis. Sie beschreibt den Verein
als cin Netzwerk aus Freunden.
‘meist Frau-

te vor dem Atelier von Art Bell-

«
en in Nol, aber versuchen fiir

in der eine

Teez
remonie statfand und Bayanzul

Da nicht oft Kinstler aus

Einlage gab.
Auf offenem Feuer wurde

der Mongoleiin

men, habe man die Zusammen-
arbeit mit Art Bellwald gesucht,
um die drei

der

mongolischer, ge‘ulwver Milch-
tee. Dieser wird mit Butter, Reis,
Trockenfleisch, Salz sowie Was-
serund Milchzubereitet, Wihrend
der Tee kocht, muss er stindig

gen. «Es war ein Zufall, dass
alle drei zur gleichen Zeit in
der Schweiz sind», so Dubach.
«Deshalb wollten wir sie zu-
sammenbringen, damit sie sich

umgeriihrtwerdenunddannfiir ~ kennenlernen kinnen.»
weitere zehn Minuten kicheln.
Wihrenddessen spielte Ba-  Nichterwartet
yanzul Damdinsuren auf sei-  Vonseiten «SMArt» erhilt Sun-
ner Dlerdekopt- ~deriya Unterstit-
pomonameda  geige, cin Instrument, das zung von Luzia Karlen. Die
ZumUNESCO-Welterbe gehrt.  Kunsthistorikerin hilft der Foto-
Nachder muskalischenEinlage i befen Recherchen und
«Die Schweizer verrichten ihre  istder T ratorin -
s getrunken dieim Dezenn
and , dass jedes Ding ihr Des- in Niederwald stattfinden wird.
‘mit Freude hergestelltwird, sagt Dass Erdenesaikhan so vie-

Riederalp, um die traditionel-
len Arten der Kise- und Butter-

«Es gibt einige Ahnlichkei-
ten. Aber ihr habt hier so viele

Sunderiya Erdenesaikhanist das
erste Malinder Schweiz, das ers-
te Malin Europa iiberhaupt. Sie
findetvielelobende Wortefiirihr
Gastgeberland. «Das Leben hier
istsehr gut», sagtsie. «Die Leute
smd hmetl esistallessogutor-

Aber sie habe auch eine
Joghurtfabrik besucht, um die
neteren Methoden der Her-
stellung zu sehen. «Es st sehr
interessanty, erzihlt Erdene-
saikhan. «Und ich habe mich
gewundert, ob der Unterschie-

Arten von Kise.»

won mal abgesehen, werde
vieles ihnlich hergestellt. In
der Mongolei gebe es auch
grosse Fabriken, die Milchpro-
dukte herstellen. Doch sie kon-
zentriere sich auf die histori-
schen Prozesse und

sei-

auf das zu sein, was man tut.»

Das habe sie auch in den
Augen von Roberta Brigger er-
Kannt, die im Alpmuseum den
Prozess der Butter- und Kiise-
herstellungerklirt habe. Roberta
Brigger kam denn auch ins Ate-
Jier, um der Kiinstlrineinen Kise

wegen wird eine Kelle des Tees
vor der Jurte in simtliche Him-
melsrichtungen verteilt. Danach
wird getrunken.

Obwohl gesalzener Tee in
Europa cher ungewdhnlich ist,
kann man das Getriink doch
als Tee erkennen. Die Kriu-
ter sind deutlich zu schmecken.
Beim Trinken wird klar, dass in

le Ahnlichkeiten zwischen der
Schweiz und der Mongolei ent-
decken wilrde, beeindruckte auch

Grundsiidich gibtescine An-
lichkeit, weil beides Gebirgslin-
der sind. Ich habe oft gestaunt,
wennsie mir Bilder aus der Mon-

als Ges

der Mo
zugt wird. Denn bei Tempera-

Bild zeigen, wie man es frither
bei uns auch gemacht hat.» Als
Beispiele filrt sie etwa Butter-
fisseroderdenfischen Kisean.

undimmerpiinktlich.» ~de zwischen der mongolischen  en sehr éhnlich wie in ihrer VerstitkungausderMongolei o yvon minus 30 Grad muss
Ruch selsie set ezl il und Shveizer At der erstel- et i i - demK Kraft
lung vo Recherchen  lis Besuchvon gespendemerden.
‘man sei sehr hil it, im Dorf i festgestellt habe, sei die Gewi: i Derge- s
und auch ausserhalb. festgentelt, dass o5 sehr viele  senhafikei dehi i - tausch beider Linder setzt sich

«Es gibt iten, die ich
nie erwartet hiitte.»
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